Die für das Hotelgewerbe relevanten Vorschriften, Gesetze und Verordnungen
ArbSchG
     Arbeitsschutzgesetz

ArbStättV            Verordnung über Arbeitsstätten

BetrSichV            Betriebssicherheitsverordnung

GefStoffV            Gefahrstoffverordnung

LasthandhabV     Lasthandhabungsverordnung

Unfallverhütungsvorschriften (BGV)

BGV A1      Grundsätze der Prävention

BGV A3      Elektrische Anlagen und Betriebsmittel

BGV B3      Lärm

BGV B6      Gase

BGV D34    Verwendung von Flüssiggas

BGV D36    Leitern und Tritte

BG-Regeln (BGR), BG-Informationen (BGI)

BGR 104    Explosionsschutz- Regeln (EX-RL)

BGR 110    Arbeiten in Gaststätten

BGR 111    Arbeiten in Küchenbetrieben

BGR 121    Arbeitsplatzlüftung - Lufttechnische Maßnahmen         

BGR 131    Arbeitsplätze mit künstlicher Beleuchtung und Sicherheitsleitsysteme

BGR 133    Ausrüstung von Arbeitsstätten mit Feuerlöschern

BGR 141    Umgang mit Zahlungsmitteln in Verkaufsstellen

BGR 181     Fußböden in Arbeitsräumen und Arbeitsbereichen

BGR 195     Einsatz von Schutzhandschuhen

BGR 196     Einsatz von Stechschutzbekleidung

BGR 234     Lagereinrichtungen und – geräte

BGI 503      Anleitung zur Ersten Hilfe  

BGI 509      Erste Hilfe im Betrieb

BGI 510-1   Aushang: Erste Hilfe (Papier Plakat)
 
BGI 519      Sicherheit bei Arbeiten an elektrischen Anlagen

BGI 521      Leitern sicher benutzen


BGI 560      Arbeitssicherheit durch vorbeugenden Brandschutz

BGI 561      Treppen

BGI 594      Einsatz von elektrischen Betriebsmitteln bei erhöhter elektrischer Gefährdung

BGI 600      Auswahl und Betrieb ortsveränderlicher Betriebsmittel nach Einsatzbereichen

BGI 650      Bildschirm- und Büroarbeitsplätze

Technische Regeln

DIN 1946-2     Raumlufttechnik

DIN 5034
 Tageslicht in Innenräumen

Arbeitssicherheitsinformationen (ASI)

ASI 0.90
Erste Hilfe im Betrieb

ASI 0.91
Erste Hilfe-Material

ASI 4.06
Treppen

ASI 4.40
Unfallsichere Gestaltung von Fußböden

ASI 7.10
Sicherer Umgang mit Messern, Beilen, Haken in Küchen

ASI 8.19
Be- und Entlüftung von gewerblichen Küchen

ASI 8.21
Grundsätze einer hygienischen Lebensmittelherstellung

ASI 9.02
Schutz vor Beraubung

ASI 11.02
Personalhygiene in Lebensmittelverarbeitenden Betrieben

ASI 11.2
Das Infektionsschutzgesetz (IfSG) mit Tätigkeitsverbot und
                        Belehrungspflicht im Lebensmittelbereich

Weitere Informationen sind der, in allen Abteilungen vorhandenen, CD-ROM  „Die BGN 9“,
den aktuellen Informationen der Berufsgenossenschaft

sowie dem „PIP“ (Permanentes Instruktions- Programm) zu entnehmen.
